
                                                                                      
 

Vorspeisen 
 

Bunter Blattsalate vom Wochenmarkt 
Sprossen/Radieschen/Croutons/Tomate/Kresse/Fetakäse 

Baguette 
9,50 

 
Carpaccio von der Rinderlende mit Trüffelöl 
Rucola/geröstete Pinienkerne-Parmesanspäne 

16,50 
 

Marinierter Spargel mit Parmaschinken 
Kirschtomaten/gehobelter Parmegiano 

13,50 
 

Karamellisierter Ziegenkäse 
Hausgemachtes Erdbeeren Relish /feiner Zupfsalat 

Beeren 
13,50 

 
Linguine  

Tomaten/Parmegiano/Olivenöl/Knoblauch 
  gebratene Garnelen 

14,50 
 

Kleiner Beilagensalat 
5,90 

 
Suppe 

 
Spargelcremesuppe 

mit zweierlei Spargel 
7,50 

 
 
 

Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
sind wir Ihnen 

bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 

 
 
 
 



        

 
Hauptgerichte 

 
 

Linguine  
Kirschtomaten/Parmegiano/Olivenöl/Knoblauch 

  gebratene Garnelen/ 
28,50 

 
 
 

Wolfsbarschfilet kross auf der Haut gebraten 
Zweierlei Spargel/Tomate/ Schwenkartoffeln 

Krustentiersauce 
32,50 

 
 
 

Tortellini mit Ricotta-Spargel- Füllung“ Vegetarisch“ 
Spargelgemüse/Kresse 

Bärlauchsauce 
21,50 

 
 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten an Lembergerjus 
Maultasche/hausgemachte Spätzle/geschmälzte Zwiebeln 

32,50 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in Butter gebraten 
Kartoffel-Blattsalat/Preiselbeeren 

29,50 
 
 
 
 
 
 



 
 

  
                     

      Spargel aus der Region 
 

Portion Stangenspargel  
mit Flädle oder Petersilienkartoffeln 

Sauce Hollandaise 
23,50 

Mit Wiener Kalbsschnitzel 
32,50 

Mit Rumpsteak 
36,50 

 
 

Rumpsteak vom Argentinischen Rind 
Würzige Kräuterbutter/ Kalbsjus 

Steakhouse-Pommes 
32,50 

 
 

Geschmorte Ochsenbacke an kräftiger Lembergersauce 
Feines Buttergemüse/hausgemachte Spätzle 

28,50 
 
 
 

Kotelette vom Iberico Schweinerücken 
Bohnen-Speckgemüse/kräftige Bratenjus 

Schwenkkartoffeln 
24,50 

 
 

Medaillons vom Schweinefilet 
Cognacrahm mit zweierlei Pfeffer 

Gebackene Kartoffelnocken 
23,50 

 
 

 



                                      

                                                 
 

Dessert 
 

 
 

Dessertvariation 
Hausgemachtes Erdbeersorbet 

Creme Bruleé/Panna Cotta mit Erdbeercoulis 
Rhabarber/Gebäck 

9,50 
 
 
 

Im Glas serviert 
Erdbeer-Mascarpone Mousse 

Marinierte Erdbeeren/Crumble 
7,50 

 
 

Affogato 
4,90 

 
 

Hausgemachtes Sorbet  3,00 
Mit Sekt      5,50 

 
 

Bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
sind wir Ihnen bei der Speisenzusammenstellung gerne behilflich. 


